
A commander
jusqu’au dimanche 22 décembre

pour le Réveillon de Noël  
et jusqu’au dimanche 27 décembre

pour St Sylvestre
Retrait au restaurant et sur rdv

Pensez à nos chèques 
cadeaux !

MENU A EMPORTER
CHOIX QUANTITÉ

LES ENTRÉES
. Foie gras mi-cuit - Compote de Coing 14€/ 80gr............................................

. Terrine Gibier ou Faisan 14€/ 80gr............................................ 

. Feuilleté de Coquille St Jacques/Langoustine 16€ ........................................................... 
. Caviar de Sologne 30gr – Blini - Œufs hachés 49€ ...........................................................
 ..........

LES PLATS
. Filet de Merlu - Citrouille 18€/ pers. ...........................................
. Sauté de Cerf  - Texture Panais-Châtaigne 18€/ pers.  ..........................................

LES DESSERTS
. Fromage Signature petite Bûche de Ste Maure - Praline aux noix 7€/pièce ............................................

Nos Bûches pour 6/8 personnes à 30.00€ - individuelle à 5€/pièce
Bûche chocolat : biscuit ganache chocolat noir - mousse chocolat blanc

..Entière  ....................................................................

..Individuelle  ....................................................................

 Bûche Praliné : génoise praliné - cœur passion 
..Entière  ....................................................................

..Individuelle  .................................................................... 

 ..........  Bûche exotique : biscuit pamplemousse - insert litchi - agrume confit 
..Entière  ....................................................................

..Individuelle  ....................................................................

. Macaron - Parfums : Vanille – Chocolat ou Pistache  1€/pièce ............................................

  ........ 8€/9 pièces .....................................
 ..........

LES ACCOMPAGNEMENTS
. Brioche 8€/750gr  .........................................
. Pain d’épices 18€/ 750gr .....................................

. Miel de la Région Centre récolté par Joël Lecolier 10€/pot .............................................. 

. Foie gras par un lobe 450gr 75€ le lobe .......................................

 ..........  

Chaque produit à emporter est fait maison et/ou créer avec soin

Pour les vins, n’hésitez pas à découvrir notre Vinothèque.
vous trouverez des vins à partir de 9€ la bouteille,
nos Champagne à 26€ et Vouvray moelleux à 28€ 
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PRÉAMBULE 
 

 
 
Le restaurant La Salamandre est né de l’association de 4 amis de Saint-Aignan passionnés par leur région, son 
histoire, son patrimoine architectural et culinaire. 
 
Jeroen, le chef cuisinier, vous accueille en notre nom à tous ! Nous sommes heureux de vous recevoir pour un 
moment de plaisir et de partage, dans un lieu chargé d’histoire, au cœur du village médiéval de Saint-Aignan. 
  
Nous vous invitons à déguster une cuisine régionale contemporaine, élaborée uniquement avec des produits locaux 
et de saison. 
 
La carte des vins met en avant les vins de Loire pour accompagner la cuisine de Jeroen. Vous trouverez aussi une 
sélection de vignerons partenaires issus de toutes les régions viticoles françaises. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

7 Place de l’Eglise
41110 Saint-Aignan-sur-Cher

www.restaurantlasalamandre.fr
+33 (0)2 54 93 20 66


